
 
 

 

 

VORSPEISEN | STARTERS 

 
RINDSUPPE ACGLMO € 7,50 
WAHLWEISE MIT LEBERKNÖDEL, GRIESSNOCKERL ODER FRITTATEN  

BEEF BROTH ACGLMO 
WITH CHOISE OF LIVER DUMPLING, SEMOLINA DUMPLING OR SLICED PANCAKES  

 

GEBACKENER CAMEMBERT GACOM € 15,90 

AUF SALATBOUQUET MITH PREISELBEEREN  

CRISPY CAMEMBERT GACOM  

ON MIXED SALAD WITH CRANBERRY SAUCE 

 

3ERLEI AUFSTRICH-PLATTE GNA  € 12,50 

MIT KLASSISCHEM FALAFEL, ROTE-BETE-HUMMUS, FRISCHKÄSE, OLIVEN, 

KLASSISCHEN HUMMUS UND GEBÄCK 

TRIO OF DIPS GNA  

WITH CLASSIC FALAFEL, BEETROOT HUMMUS, CREAM CHEESE, OLIVE, 

CLASSIC HUMMUS AND BREAD 

 
 

BIEDERMEIER KLASSIKER | BIEDERMEIER CLASSIC´S 

 
ROTE- BETE-GNOCCHI ACG € 20,50 

ROTE- BETE – SAFT UND WÜRFEL, ERBSENSCHOTEN, PARMESAN-CHIPS UND AFFILAKRESSE  

BEETROOT GNOCCHI ACG 
BEETROOT JUICE AND CUBES, SNOW PEAS, PARMESAN-CHIPS AND CRESS 

 

ALT-WIENER ZWIEBELROSTBRATEN AGLMO  € 29,50 

MIT BRATERDÄPFEL UND RÖSTZWIEBELN UND ESSIGGURKERL  

OLD VIENNESE ONION ROAST BEEF AGLMO 
WITH ROAST POTATOES, ROAST ONIONS AND PICKLED CUCUMBERS 

 

ALT-WIENER TAFELSPITZ ACGLMO  € 27,90 

MIT CREMESPINAT, RÖSTITALER, SPITZSAUCEN   

OLD VIENNESE PREMIUM BOILED BEEF ACGLMO 

WITH CREAMY SPINACH, FRIED GRATED POTATOES, SPITZ SAUCES 

 

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL ACLO  € 29,50 

VOM KALBSRÜCKEN MIT PETERSILKARTOFFELN UND PREISELBEEREN ½ PORTION € 22,50 

ORIGINAL VIENNESE VEAL SCHNITZEL ACLO 
WITH PARSLEY POTATOES AND CRANBERRY JAM  

 

RINDSGULASCH ACGLMO  € 22,90 

MIT SERVIETTENKNÖDEL ½ PORTION € 17,50 

BEEF GOULASH ACGLMO 
WITH ROASTED BREAD DUMPLINGS 

  

 

 

 



 
 

 

 

VEGETARISCH| VEGETARIAN 

 
HALLOUMI-BURGER ACGO  € 21,50 
MIT ZWIEBELMARMELADE, GURKEN, SALAT, GERÄUCHERTE COCKTAILSAUCE UND POMMES  

HALLOUMI BURGER ACGO 
WITH ONION MARMELADE, CUCUMBERS, LETTUCE, SMOKED COCKTAIL SAUCE UND FRENCH FRIES 

 

WINTERLICHE KÄSESPÄTZLE ACGOMH  € 16,90 
MIT BLATTSALAT  

WINTER CHEESE SPAETZLE ACGOMH 
WITH LEAF SALAD 

 

KINDERMENÜ | CHILDREN´S MENU 

 
KLEINER WIENER SCHNITZEL ACG € 14,90 
VOM HUHN MIT POMMES UND KETCHUP ODER MAYONNAISE   

SMALL VIENNESE SCHNITZEL ACG 
FROM CHICKEN WITH FRENCH FRIES AND KETCHUP OR MAYO 
 

CHICKEN NUGGETS ACG € 14,90 
MIT POMMES UND KETCHUP ODER MAYONNAISE   

CHICKEN NUGGETS ACG 
WITH FRENCH FRIES AND KETCHUP OR MAYO 

 

FISCHSTÄBCHEN ACGD € 14,90 
MIT POMMES UND KETCHUP ODER MAYONNAISE   

FISH STICKS ACGD 
WITH FRENCH FRIES AND KETCHUP OR MAYO 

 

PASTA MIT TOMATEN SAUCE ALO VEGETARISCH  € 11,50 

PASTA WITH TOMATO SAUCE ALO  VEGETARIAN 

 

SALATE | SALADS 

 
STEIRISCHER BACKHENDLSALAT ACGLMO € 19,50 

GEMISCHTER SALAT, HAUSGEMACHTER ERDÄPFELSALAT MIT STEIRISCHER HENDLBRUST 

IN KÜRBISKERNPANIER UND STEINSCHEM KERNÖL 

STYRIAN BREADED CHICKEN SALAD ACGLMO 
MIXED SALAD, HOMEMADE POTATO SALAD, STYRIAN CHICKEN BREAST 
IN PUMPKIN SEED CRUMBS AND STYRIAN PUMPKIN SEEDS OIL 

  
 

GEMISCHTER SALAT / BLATTSALAT GLMO KLEIN / GROSS € 6,40   € 9,90 

MIXED SALAD / LEAF SALAD SMALL / LARGE  

 

 

 

 



 
 

 

 

BEILAGEN - SAUCEN | SIDE DISHES – SAUCES 

 
BEILAGEN ACGLMO  € 5,90 
RÖSTITALER, PETERSILERDÄPFEL, BRATERDÄPFEL, POMMES FRITES, 

HAUSGEMACHTER KARTOFFELSALAT 

SIDE DISHES ACGLMO  
FRIED GRATED POTATOES, PARSLEY POTATOES, ROASTED POTATOES, FRENCH FRIES,  

HOMEMADE POTATO SALAD 
 

SAUCEN CGMO  € 2,20 
KETCHUP, MAYONNAISE, SENF, SAUCE TATAR, PREISELBEEREN, COCKTAILSAUCE  

SAUCES CGMO  
KETCHUP, MAYONNAISE, MUSTARD, TARTAR SAUCE, CRANBERRY JAM, COCKTAILSAUCE  

 

 

 

NACHSPEISEN | DESSERTS 

 
BIEDERMEIER´S APFELSTRUDEL ACGHO  € 8,90 

MIT SCHLAGOBERS   

BIEDERMEIER´S APPLE STRUDEL ACGHO 

WITH WHIPPED CREAM  
 

PALATSCHINKEN ACGH € 7,50 

MARILLENMARMELADE ODER HASELNUSSCREME MIT SCHLAGOBERS ½ PORTION € 4,10 

PANCAKES ACGH  

APRICOT JAM OR HAZELNUT CREAM WITH WHIPPED CREAM 
   

KLASSISCHE SACHERTORTE ACGHO € 9,50/ €11,50 

MIT SCHLAGOBERS + Wiener Melange Kaffee  

CLASSIC SACHER CAKE ACGHO  

WITH WHIPPED CREAM + Viennese Melange coffee 

 

 

 

A = GLUTENHALTIGE GETREIDE; B = KREBSTIERE; C = EIER; D = FISCH; E = ERDNÜSSE; F = SOJA; G = MILCH (EINSCHL. LACTOSE); H=SCHALENFRÜCHTE,  

L = SELLERIE; M = SENF; N = SESAM; O = SCHWEFELDIOXID/SULFITE; P = LUPINE; R = WEICHTIERE, WEICHTIERERZEUGNISSE, MUSCHELN 

 

A = CEREALS CONTAINING GLUTEN; B = CRUSTACEANS; C = EGGS; D = FISH; E = PEANUTS; F = SOY; G = MILK (INCLUDING LACTOSE); H=TREE NUTS,  

L = CELERY; M = MUSTARD; N = SESAME; O = SULPHUR DIOXIDE/SULPHITES; P = LUPIN; R = MOLLUSCS, MOLLUSC PRODUCTS, SHELLFISH 

 

TROTZ SORGFÄLTIGER HERSTELLUNG UNSERER GERICHTE KÖNNEN NEBEN DEN GEKENNZEICHNETEN ZUTATEN SPUREN ANDERER STOFFE ENTHALTEN SEIN, DIE IM IM 
PRODUKTIONSPROZESS IN DER KÜCHE VERWENDET WERDEN. KREUZKONTAMINATIONEN KÖNNEN NICHT AUSGESCHLOSSEN WERDEN 

 

DESPITE CAREFUL PREPARATION OF OUR DISHES, THEY MAY CONTAIN TRACES OF OTHER SUBSTANCES NOT LISTED, WHICH ARE USED IN THE PRODUCTION  

PROCESS IN THE KITCHEN. CROSS-CONTAMINATION CANNOT BE EXCLUDED.  


