
 

SCHMANKERLKARTE | GOURMET MENU 

 
MARONICREMESUPPE HOG 

MIT SCHLAGOBERS  € 8,90  

CREAM OF CHESTNUT SOUP HOG 

WITH WHIPPED CREAM  

 

ALT WIENER KARTOFFELSUPPE GOL € 8,50 

OLD VIENNESE POTATO SOUP GOL 

 

BIEDERMEIER´S WINTERSALAT GOMH    € 18,90 

MIT ZIEGENKÄSE, BIO DATTELN UND WALNÜSSE                    

BIEDERMEIER´S WINTER SALAD GOMH 

WITH GOAT CHEESE, BIO DATES AND WALNUTS 

 

RINDER BURGER ACG  € 22,90 

MIT CHEDDAR KÄSE, SPECK, SALAT, GERÄUCHERTE COCKTAILSAUCE UND POMMES                  

BEEF BURGER ACG 

WITH CHEDDAR CHEESE, BACON, LETTUCE, SMOKED COCKTAIL SAUCE AND FRENCH FRIES  
 

LINGUINI IN TRÜFFEL - WEIßWEINSAUCE ACGLOHM  € 19,90 

SCHMELZPARADEISERN, ERBSENSCHOTEN, PARMESAN UND BUNTER KRESSE  

LINQUINI IN A TRUFFLE - WHITE WINE SAUCE ACGLOHM  

CHERRY TOMATOES, SNOW PEAS, PARMESAN AND MIXED CRESS 

 

BRANZINO - FILET DOGLM  € 25,90 

MIT PASTINAKEN – ZITRONENCREME, KARTOFFELGRATIN UND BROKKOLI 

SEA BREAM FILLET DOGLM  

WITH PARSNIP-LEMON CREAM, POTATO GRATIN AND BROCCOLI 

        

KALBSBUTTERSCHNITZEL ACOMGL  € 26,90 

MIT KARTOFFELPÜREE, RÖSTZWIEBELN, KALBSJUS UND ESSIGGURKERL  

PAN FRIED MINCED VEAL PATTY ACOMGL ½ PORTION  € 20,90 

WITH MASHED POTATOES, CRISPY ONIONS, VEAL JUS AND CUCUMBERS 

 

PAPRIKAHUHN ACOGLM  € 25,90 

MIT BUTTERNOCKERL, BLATTSALAT UND SAUERRAHM  

PAPRIKA CHICKEN ACOGLM 

WITH BUTTERED SPAETZLE, LEAF SALAD AND SOUR CREAM 

 

BUCHTEL ACGH € 8,50 

MIT MARILLENMARMELADEN, WARME VANILLESAUCE UND BEEREN  

AUSTRIAN YEAST DUMPLING ACGH 

WITH APRICOT JAM, WARM VANILLASAUCE AND BERRIES 
 

Zum Gedeck servieren wir nun frisches GebäckA mit Gesalzene –Butter und Oliven AG. 

Dafür berechnen wir pro Person 3,90 €. 
 

With the cover charge, we now serve fresh pastryA with salted butter and oliveAG. 

We charge € 3.90 per person. 


