14.02.2026

VORSPEISE
Maronicremesuppe mit weifsem Portwein (GHO)

Chestnut cream soup with white port wine

ZWISCHENGANG

Ziegenkdse auf Blattsalat mit karamellisierten Walniissen und Bio-Datteln
(GHOM)

Goat’s cheese on leaf salad with caramelized walnuts and organic dates

HAUPTGANG
Kalbsbutterschnitzel auf cremigem Kartoffelpiiree mit Kalbsjus und
Essiggurke (ACGLMO)

Veal butter schnitzel served on creamy mashed potatoes with veal jus and pickled

cucumber

oder/or

Rote-Bete-Gnocchi mit Erbsenschoten und Parmesanchip (ACG)

Beetroot gnocchi with snow peas and parmesan crisp

DESSERT
Klassischer Kaiserschmarren mit Zwetschkenroster (ACGHO)
Classic shredded pancake with plum compote

€ 55,00/50,00
per Person




